MESLEK YUKSEKOKULU

ASCILIK PROGRAMI
OGRETIM PLANI
1. YARIYIL 2. YARIYIL
D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii [T|U|L| K |AKTS D. Kodu |Dersin Ad1 Tiirii [T| U |[L| K | AKTS
TRD 101 |Tiirk Dili V4 21010] 2 2 TRD 102 |Tirk Dili I V4 210(0]2 2
ATA 101 |Atatiirk [lkeleri ve Inkilap Tarihi1 [ Z [2]0[0f 2] 2 ATA 102 |Atatiirk {lkeleri ve Inkilap Tarihi II Z [2]0]0]2 2
ING 101 [ingilizce I Z |[2fofof2 2 ING 102 |ingilizce IT Z (2(0]0]2 2
KRY 101 |Kariyer Planlama Z |[2fo]of2] o iSG 102 |is Saghg ve Giivenligi Z [2]0]0f2 2
TBT 111 |Temel Bilgi Teknolojileri Z |2{0]0f2 2 ASC 102 |Unlu Mamiiller ve Tatli Sanati Z |2(3|0]4 5
ASC 101 |Beslenme Bilimi Z |[2]0f0f2 3 ASC 104  |Mutfak Teknikleri 2 Z (2(3]0]4 5
ASC 103 [Soguk Mutfak Uygulamalari Z (2]2]0]3 5 ASC 106  |Mesleki Yabanci Dil Z (2(1]0]3 3
ASC 105 |Mutfak Hizmetleri Yonetimi Z |2]0(0f2 3 ASC 108 |Gastronomi ve Strdiirtilebilirlik Z |2111]0]3 3
ASC 107 |Gastronomi Tarihi ve Kiiltiirii Z (2]10]0]2 3 ASC 110  |Maliyet Kontrolii Z (2(0]0]2 2
ASC 109 [Mutfak Teknikleri 1 Z |2]3|0]4 5 ASC 112 |Genel Turizm Z |2(0(0]2 2
ASC 111 |Gida Giivenligi Z (2]10]0]2 3 Alan Se¢meli S 3 4
TOPLAM [ T [2s] 30 TOPLAM [T 1 [2o] 32
3. YARIYIL 4. YARIYIL
D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii [ T|U|L| K |AKTS D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii [T| U |[L| K| AKTS
ASC 201 [Diinya Mutfaklar: Z [2]2]0]3 5 ASC 200 |isletmede Mesleki Egitim Z |0]40[0(20] 30
ASC 203 |Tirk Mutfagi Uygulamalar Z (2]2]0]3 5
ASC 205 [Ekmek Uretimi Z |2]3(0f4 5
Alan Se¢meli N 3 4
Alan Se¢meli N 3 4
Alan/Alan Dis1 Se¢meli N 3 4
Universite Segmeli S 2 3
TOPLAM 21| 30 TOPLAM 20| 30
AKTS TOPLAMI 122
DERS KREDi TOPLAMI 95
SECMELi DERS AKTS TOPLAMI 19
SECMELi DERS ORANI (%) 15,57
SECMELI ALAN DERSLERI
D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii [ T|U|L| K |AKTS D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii [T| U [L| K| AKTS
ASC 151 Sy‘sgt;‘l’;flzgf Yapay Zeka s |2f1fol3]| 4 MYO 302 |Yapay Ogrenme s [3ofol3]| 4
ASC 152 |Babharatlar ve Otlar S [2]1]0]3 4 MYO 303 [Proje Yonetimi S |3]10]0(3 4
ASC 153 |igecek Bilgisi S [2]1]0]3 4 MYO 304 |Kod ile Grafik ve Animasyon S |3]10]0(3 4
ASC 154 |Gastronomi Turizmi S [3]0]0]3 4 MYO 305 |Diisiik Kod Programlama S |3]10]0(3 4
ASC 155 [\j;ii'l’aﬁaﬁgmwc“ Mutfak s |2[z2]of3]| 4 MYO 306 |Siber Giivenlik Temelleri s |3lo]ol3] 4
ASC 156 |Osmanli ve Saray Mutfagi S |2]2|0]3 4 MYO 307 |Sayisal Sistem Tasarimi S [3]0f0]3 4
ASC 157 |Uzakdogu ve Asya Mutfagi S |2]2|0]3 4 MYO 308 |inovasyon ve Girisimcilik S [3]0f0]3 4
ASC 158 Eer::::‘t;ci:ljgzlw Gelencksel s |2fz2|ol3| 4 MYO 309 |Problem Cézme Teknikleri s [3]ofol3]| 4
ASC 159 ;Zitzr;‘(’;:eng‘mc‘hg‘ ve s |3]olof3]| 4 MYO 310 |Siirdiiriilebilir ve Yesil Malzeme Teknolojileri s |3]o]ol3]| 4
MYO 311 [Diinya Mutfak Kiiltiirleri S [3]0f0]3 4
MYO 312 |Tirk Mutfak Tarihi S 310]0f3 4
MYO 313 |Fotograf¢ilik ve Gorsel Tasarim S [3]0f0]3 4
MYO 314 |Yapay Zeka Destekli Animasyon S [3]0f0]3 4
MYO 315 |Yapay Zeka ile Aragtirma Yontem ve Teknikleri S |3]10]0(3 4
MYO 316 |Endiistri 5.0 ile Dijital ikiz ve Dijital Fabrikalar S |3]0]0f3 4




