SANAT VE SOSYAL BiLIMLER FAKULTESI

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI

OGRETIM PLANI
1. YARIYIL 2. YARIYIL
D. Kodu |Dersin Ad1 Tiri | T | U | L | K [ AKTS D. Kodu |Dersin Ad1 Tirii | T | U [ L [ K | AKTS
KRY 101 |Kariyer Planlama z 2 0 0 2 0 GMS 102 [Gida Mikrobiyolojisi z 2 0 2 3 6
GMS 101 [Gida Bilimi ve Teknolojisi z 2 0 2 3 6 BES 118  |Genel iktisat z 2 0 0 2 2
GMS 103 |Gastronomiye Giris z 2 0 2 3 5 GMS 104 | Beslenme ilkeleri z 2 0 0 2 4
TBT 111 | Temel Bilgi Teknolojileri z 2 0 0 2 2 GMS 106  [Tiirk Mutfak Tarihi ve Kiiltiirii z 2 0 0 2 4
HUK 101  |Hukuka Giris z 3 0 0 3 3 ATA 102 |Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi IT z 2 0 0 2 2
ATA 101 |Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi I z 2 0 0 2 2 GMS 108 |ingilizce IT z 6 0 0 6 6
GMS 107 |ingilizce I Y4 6 0 0 6 6 TRD 102 [Tirk Dili IT z 2 0 0 2 2
TRD 101  [Tirk Dili I Y4 2 0 0 2 2 Alan Se¢meli S 4
GMS 105 |Diinya Mutfaklar: Tarihi ve Kiil z 2 0 0 2 4
TOPLAM 25 30 TOPLAM 21 30
3. YARIYIL 4. YARIYIL
D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii | T U L K | AKTS D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii | T U L [ K | AKTS
GMS 201  [Mutfak Teknikleri I z 1 0 4 3 6 GMS 202 [Mutfak Teknikleri IT z 1 0 4 3 6
GMS 203 |Yiyecek ve igecek Yonetimi z 2 0 0 2 4 GMS 204 |Gida Katki Maddeleri ve Mevzuat z 2 0 0 2 4
GMS 207 |ingilizce ITT z 6 0 0 6 6 GMS 208 |ingilizce IV z 6 0 0 6 6
GMS 205 [Hijyen ve Sanitasyon z 2 0 0 2 4 GMS 206 | Yiyecek igecek isletmeciligi z 2 0 0 2 4
Alan/Alan Dis1 Segmeli S 3 6 Alan Segmeli S 2 4
Alan Segmeli S 4 Alan/Alan Disi Segmeli S 3 6
Universite Segmeli
TOPLAM 18 30 TOPLAM 18 30
5. YARIYIL 6. YARIYIL
D. Kodu [Dersin Ad1 U L K | AKTS D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii | T U L [ K | AKTS
GMS 301  |Menii Miihendisligi ve Maliyet Kontrolii z 2 0 0 2 4 GMS 302  [Uriin Gelistirme ve Yaratict Sunum Teknikleri z 2 0 2 3 6
GMS 303  |Diinya Mutfagi ve Uygulamalart z 1 0 4 3 6 GMS 304 | Tiirk Mutfagi ve Uygulamalar z 1 0 4 3 6
GMS 305  [Unlu Mamuller ve Pastacilik z 1 0 4 3 6 GMS 308 |ingilizce VI z 6 0 0 6 6
Alan Segmeli S 3 5 1SG 101 is Sagligi ve Giivenligi z 2 0 0 2 2
GMS 307 |ingilizce V z 6 0 0 6 6 ELL128 italyanca IT S 3 0 0 3 3
ELL127 italyanca [ S 3 0 0 3 3 GMS 306 |Gida Giivenligi ve Kalite z 2 0 0 2 4
Universite Segmeli N 2 0 0 2 3
TOPLAM 20 30 TOPLAM 21 30
7. YARIYIL 8. YARIYIL
D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii | T U | L K | AKTS D. Kodu [Dersin Ad1 Tiirii | T U L [ K | AKTS
Alan Segmeli S 4 6 GMS490 isletmede Mesleki Egitim z 0 40 0 20 30
Universite Segmeli S 2 0 0 2 3
GMS 401 | Gastronomide Girigimcilik ve Start-up Yonetimi z 2 0 0 2 4
Bilimsel Aragtirma Yontemleri ve Etik z 3 0 0 3 4
Alan/Alandis1 Segmeli S 3 6
Alan Segmeli S 2 4
Alan Segmeli S 3 4
TOPLAM 19 31 TOPLAM 20 30
AKTS TOPLAMI 241
DERS KREDi TOPLAMI 162
SECMELI DERS AKTS TOPLAMI 61
SECMELI DERS ORANI 25,31
SECMELI ALAN DERSLERI
D. Kodu Dersin Ad1 Tiirii | T U | L K | AKTS D. Kodu Dersin Ad1 Tiirii | T U L [ K | AKTS
GMS 251  |Gastronomi Turizmi S 3 0 0 3 6 GMS 254  |Banket Y6netimi S 2 0 0 2 4
GMS 253 | Takim Calismasi ve Liderlik S 2 0 0 2 4 GMS 258 | Gida Tadim Teknikleri S 2 2 0 3 6
GMS 252 |Mutfak Ekipmanlari ve Ozellikleri S 2 0 0 2 4 GMS 362 [Profesyonel Mutfak Uygulamalart S 1 4 0 3 6
GMS 152 |Gastronomi Sosyolojisi S 2 0 0 2 4 GMS 364 | Yemek Siisleme Sanati S 2 2 0 3 4
GMS 255  |Pazarlama Bilimi S 2 0 0 2 4 GMS 366 [Gida Atik Yonetimi S 2 0 0 2 4
GMS 257 |Gastronomi ve Kiiltiirel Miras S 2 0 0 2 4 GMS 459 |Fonksiyonel Gidalar ve Saghkli Mutfak S 2 2 0 3 6
GMS 256 | Genel Amagh Beslenme S 3 0 0 3 6 GMS 461  [Ar-Ge ve Uriin Gelistirme S 2 2 0 3 6
GMS 351 |Catering Yonetimi S 3 0 0 3 6 GMS 463 [Akilli Gida Sistemleri S 2 2 0 3 6
GMS 352 |Uluslar Arasi Mutfak U 1 S 2 4 0 4 4 GMS 363 |Mutfak Tasarimu S 2 2 0 3 6
GMS 353 |Osmanli Mutfak Kiiltiirii ve Uygulamalar S 2 4 0 4 4 BES 257  |Yemek Sosyolojisi S 2 0 0 2 4
GMS 354 |Barista Egitimi ve igecek Kiiltiirii S 2 0 0 2 4 BES 255 |Gida Biyoteknolojisi S 2 0 0 2 4
GMS 355 |Gastronomide inovasyon ve Tasarim S 2 0 0 2 4 BES 357  |Siirdiiriilebilir Beslenme S 2 0 0 2 4
GMS 356 | Vegan ve Bitki Temelli Mutfak S 3 0 0 3 6 ISL 350  |Girigimcilik S 3 0 0 3 6
GMS 358 |Fermentasyon Teknikleri S 2 0 0 2 4 ISL 216  |Yonetim ve Organizasyon S 3 0 0 3 6
GMS 451 | Gastronomi Fotografgihig: S 2 0 1 2 4 ISL 215  |Ticaret Hukuku S 3 0 0 3 6
GSM 453 | Molekiiler Gastronomi S 3 0 0 3 6 ISL 452 |Tiiketici Davramslart S 3 0 0 3 6
GMS 357 |Girisimeilik ve inovasyon S 3ofo]3 6 ISL 204  |Orgiitsel Davranig S 31 o0fof3 6
GMS 359  |Gasronomide Digital Doniisiim S 2 0 0 2 4 ISL 354  [Satin Alma ve Tedarik Yonetimi S 3 0 0 3 6
GMS 360 |Gastronomide Veri Analtigi S 3 0 0 3 6 ISL 358  |Marka ve itibar Yénetim S 3 0 0 3 6
GSM 361 | Yesil Restoran ve Catering Y 6netimi S 2 0 2 3 6 ISL 472 |Stres ve Stres Yonetimi S 3 0 0 3 6
GMS 453 |Yapay Zeka Destekli Menii Tasarimi S 2 0 0 2 4 LOY 311 |Stok Y&netimi S 3 0 0 3 6
GMS 455 | Yesil Mutfak ve Restoran Yonetimi S 2 2 0 3 6 EKF 362 |E-Ticaret S 3 0 0 3 6
GMS 457  |Siireg Yonetimi S 2 2 0 3 6 GMS 465 | Gastronomide Giincel Yaklagimlar z 2 0 4 4 6
BES 154 |iletisim Becerileri z 2 0 0 2 4
BES 157  |Cografi isaretli Uriinler ve Beslenme Kiiltiirii S 2 0 0 2 4




